[Las osterias son conocidas por su ambiente
acogedor y familiar, donde los clientes pueden
sentirse como en casa mientras saborean la
verdadera cocina italiana.

Queremos destacar la Cstwva. flonno. Tladia
Ccomo un espacio que respeta los sabores
tradicionales de Italia utilizando técnicas y
productos originales de la gastronomia italiana
con el sello de nuestra querida Nonna.




Untigosty Inedde
Brcschettn

Tomate fresco con mozzarella fior di latte,
ajo, aceite de oliva extra virgen, albahaca
y sal. Servido sobre pan campesino de
masa madre.

RD$395

Jocaccia. dv Burrata. ¢ decu

Burrata con anchoas, couliS de pera y
aceite de oliva Centonze. Servido con
focaccia de masa madre.

RDS$795

Jortare dv Monz.o

Tartar de filete de tenderloin de res
Double R Ranch Signature con alcaparras,
yema de huevo curada en soya y lluvia
de Parmigiano-Reggiano.

RD$795

Corgaccus dv Monze

Carpaccio de tenderloin Double R Ranch
Signature con racula, laminas de hongos
frescos, alcaparras, reduccion de vinagre
balsamico y lazcas de
Parmigiano-Reggiano con sal trufada.

RD$895

Cangaces dv Folgs

Carpaccio de pulpo con pimenton
ahumado, jugo de lima, rayadura de lima,
aceite de peregjil y aceite de oliva extra
virgen.

RD$795

Mlonz.one Lstt Olis

Servido con pan de masa madre.
RD$395

Variedad de embutidos, queso
parmeggiano y pan de la casa.

RD$995

Lrdalata. dv Burrato.

Burrata servida sobre un nido de rtcula
al pesto con tomates rostizado, prosciutto
San Danielle, reduccion de vinagre
balsamico y polvo de pistaccio.

RD$895

drndalata Caprede

Carpaccio de tomate fresco, mozzarella
fior di latte, aceite frio de albahaca,
reduccion de vinagre balsamico y pesto.

RD$595

Antigosty Coldy
Jnveltins

Rollos de berenjena y zucchini asados,
rellenos de queso rulo de cabra y
queso mozzarella. Servidos en salsa
pomodoro con pesto y queso
Parmigiano-Reggiano gratinado.
RD$595

Lolasecio o 3 '

Salchicha italiana artesanal al vino
blanco con hongos porcini y
alcachofas rostizadas.

RD$645

‘Mdonz.one o la pw%@w

RD$595

Calamarnetty Ity

Chipiriones empanizados fritos con
alioli y salsa arrabiatta.

RD$650

Calamaretty ol Tlers dv Lepia
Chipirones en su tinta al ajillo con
vino blanco y perejil.

RD$860

Cruma. dv Lucco

Crema de auyama rostizada con
aceite de oliva extra virgen y lluvia de
parmesano. Servida con pan
campesino de masa madre.

RD$495

Meozz.olla ol Jerns

Con salsa pomodoro. Servida con pan
campesino de masa madre.

RD$565

Crma. dv Caw&%ab ol JOJLULEO—
Crema de coliflor rostizado a la brasa
con (rufas negras, parmiggiano

reggiano, aceite de oliva extra virgen
y alcachofas fritas.

RD$795




Prume Pty

\ﬁ . db. 3 . \p . . b \ﬂ Z . .

Risotto de hongos porcini con salchicha italiana
artesanal, queso parmesano y aceite de oliva
extra virgen.

RD$8I5

Resstts Tlors

Risotto de chipirones en su tinta con pulpo y
almejas al vino con ajo, perejil y aceite de oliva
extra virgen.

RD$1,095

Risstts o Yombrers

Risotto de camarones de Sanchez al ajo y perejil
con vino blanco, bisque de camarones, queso
parmesano y aceite de oliva extra virgen.

RD$1,195

RD$;95 :

Hsccherts Jovtati
Gnocchi de auyama tostado con guanciale,
queso gorgonzola y almendras tastadas.

RDS$695
Wscchuity ol Isns

Gnocchi de papa tostado en salsa amatriciana.
CGratinado al horno de brasa con mozzarella

fresca, pecorino romano y Parmigiano-Reggiano.

RD$795
Jetuccine Ao v

fetuccine con almcjas al ajo, perejil y vino
blanco.
RD$1,050

. . . a“; ?/ g .
Linguini con camarones de Sanchez salteados
en ajo, perejil, tomates cherry, vino blanco y
peperoncino. Servidos en su propio jugo.
RD$1,095

Pogordille, Carbrsnono.
RD$750

udpa?ﬁatwu' Cacis & Prpt
RDS$695

Ltrnsz.z.ogmty allo 8&&3}11/41/
RD$795

Al pomodoro fresco y burrata con aceite frio de
albahaca y aceite de oliva extra virgen.

RD$645

Lecsndy Potte

Polls Morsala.

Pechuga de pollo marinada por 24hrs, cocida
a la brasa. Servida sobre polenta en una salsa
de hongos portobello y porcini al vino
Marsala.

RD$995
Stocite dv 3lets dp Wonzs

Trozos de filete de res aromatizados con
romero y tomillo; salteados con ajo, tomates
cherry y vino blanco. Acompanados de
vignarola.

RD$1,095

JW dv 3lets dv Monze

Tenderloin de res fresco cocido a la brasa.
Servido sobre nido de racula con mojo
italiano y queso parmesano.

RD$1,450

(Precio por Ibs)

rialss
Striploin Double R Ranch Signature wet aged
25 dias cocido a la brasa.

RD$2,200

(Precio por Ibs)

Codtsloity d

Chuletillas de Cordero Ovation marinadas con
tomillo, romero y menta a la brasa.
Acompanadas de papas al mojo italiano.
RD$2,990

Broanzins ol Isns

con vegetales a la parrilla.
RD$1,700

(Precio por Ibs)

Branzuns ¢ Ve ol limsne

Filete de branzino empanado al sarten
aromatizado con ajo, romero y salvia. Servido
con una salsa de almejas al vino blanco Pinot
Griggio, rayadura de limoén amarillo y jugo de
limoén amarillo.

RDS$1,995

Polps ollo. Yualia

Tentaculos de pulpo gallego cocido a la brasa.
Acompanado de papas salteadas al burro e
salvia, cebollas confitadas y queso parmesano.

RD$1,495
Vm%aﬁb ollo. Prscotsne

Almiegjas japonicas y almejas blancas del
Pacifico salteadas con ajo, perejil, peperoncino
y vino blanco. Acompanadas de pan
campesino de masa madre.

RD$1,395
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ma/l%ﬁvuta ¢ Buwrata.
RD$795

Lolome, Picantr o -Wide

RD$645

Blasca
Bechamel, guanciale, cebolla, queso de cabra
v mermelada de higos.

RD$450

Ponno. Cstto. dv Baddics

Servida con frutos del bosque.
RD$550

Pie de limon con coulis de mango
y merengue italiano flameado.

RD$495

Cradtato. dv Iutte dv Bedcs
Pie relleno de créme diplomate y
coulis de frutas del bosque.

Servido y decorado con frutas del
bosque.

RD$695

RDS$750
Don. Carlesne 375
Pomodoro, salsiccia picante, pesto
y parmigiano-reggiano. ‘pt;z.z.a. ol Contadins
RD$695 Bechamel, salsiccia, funghi porcini y alcachofas.
RD$695
Prodciutts & Riculo.
Margherita con racula, prosciutto, parmigiano-reggiano . . -
y reduccion de vinagre balsamico. ppz,z,a. v ﬂm{ e !
RDS$895 2 3 '
’ RD$775
Parciito., s o Frzzumsls 3 :
Margherita corf pancetta, ajo y perejil ecacto. CoiL s, M"&" 2
RDS$645 bwrrata la/ ﬂbdt&ﬁC/Lw
RD$895
Juomidi

Ydlats

Vainilla, coco, avellana,
stracciatella, pistaccio,
chocolate 6 sorbete de fresa.

RD$250
Hon di Caces & Jucca
RDS$495
Jasda du 3'0/0&0.3?44
Tarta cremosa de queso

mascarpone y queso rulo de
cabra con azucar tostada.

RD$595




